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Vini Montefalco e Olio extra vergine di Oliva Biologici.

Agriturismo “La Casa dei Vini”

OLIO EXTRA VERGINE di OLIVA
DOP UMBRIA (Colli Martani)
RACCOLTA 2009\10
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Prodotto e imbottighato:
Az. Agraria Moretti Omero
Giano dell"Umbria (PG)

Prodotto in Italia
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Controllato da ICEA (Istituto per la
Certificazione Etica e Ambientale)
in applicazione del Reg. CEE 209291
Autonz. MIPAF n® 91737 del 18/07/02

ITICA LOI5 T020131
LT. 0,75 €





Nato per Vincere.   (Born to Win)
Imbottigliato per Te.  (Bottled for You)
Le Olive da Agricoltura Biologica 

Moraiolo,Frantoio,Leccino,

S.Felice (cultivar autoctona di Giano).
La Produzione dell’Olio
Le olive sane e mature poste in piccole 
cassette vengono condotte giornalmente 

al frantoio per essere trasformate in olio  
a bassa temperatura 27°C. Estratto a Freddo
Caratteristiche Organolettiche

Il massimo di genuinita’ sicurezza e

gusto, di colore verde tendente al giallo.

Profumo di olive con  retrogusto

leggermente amarognolo.
Abbinamenti

Appena fatto(Nov. Dic.)ottima la bruschetta.

A crudo su insalata,pomodori,zuppe di 

legumi e arrosto alla griglia.
Riconoscimenti.

Concorso olio Umbro Bio 1°class.1996 e 97.

Concorso Internaz. BIOL 1997  3°class.
Selezione Umbria per BIOL 2000  1°class.

Concorso Internaz. BIOL 2004  2° class.
Selezione Umbria per BIOL:  2006, 2008

Premio“OLIO STAMPATO”  .2006, 2008
DOP Umbria 2010   1° class.   (Colli Martani) 
Grado acidità 0,25 % all’imbottigliamento.
Temperatura di conservazione10-14°C.
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