
Agricoltura Sociale
strumento di welfare partecipato

Bevagna, Auditorium Santa Maria Laurentia
22.11.2024 ore 16.00

Progetto realizzato da Finanziato dal PSR Umbria 2014-2020 (Sottomisura 16.9)Organizzazione e comunicazione evento

Ore 16.00 | Saluti istituzionali
Comune di Bevagna, Regione Umbria, FELCOS Umbria
 

Ore 16.45 | Risultati, valori e prospettive della Scuola Esperienziale di BIO Agricoltura Sociale
Maria Teresa Vizioli | Operatrice sociale AIAB Umbria
Il progetto SEI Bio AS: storia, risultati e prospettive 
Saverio Senni | Dip. Scienze Agrarie e Forestali Università della Tuscia
Agricoltura sociale: visioni, esperienze e profili di sviluppo
 

Ore 17.15 | Il racconto dell’esperienza
Saluto di Stefano Cucinello a nome di tutti i ragazzi partecipanti alla SEI Bio AS;
Proiezione del video documentario dedicato alle attività svolte nel progetto; 
Consegna dei diplomi ai partecipanti alla SEI Bio AS e del marchio “AIAB agricoltura sociale” alle aziende partner. 
 

Ore 18.00 | Confronto sul futuro del progetto come contributo al welfare sociale
 

Coordina: Salvo Cacciola - Presidente dell’Associazione Nazionale Bio Agricoltura Sociale
Partecipano: 
Pierluigi Milone – Presidente Fondazione Opere Pie di Perugia;
Aziende partner del progetto: Mattia Bruni (Amoenus Farm – capofila), Matteo Martelloni (Agricola Frascarelli), Walter
Montefiori (i Cantalupi); Francesca Cusco (Coop. sociale Frontiera Lavoro); Giulio Massini (Microcosmo); Alessandro Moretti
(Coltiva), Giampiero Rossi (Piccola Cantina Rossi); Luca Colacicchi (Coop. sociale L’albero di Zaccheo);
Bianca Maria Torquati - DSA3 dell’Università degli studi di Perugia;
Assistenti sociali e personale delle comunità di riferimento; 
Rappresentanti dei Servizi ASL; 
Rappresentanti dei Comuni;
Altri soggetti dell’AS umbra.

Ore 19.15 | Conclusioni 
Salvo Cacciola - Presidente dell’Associazione Nazionale Bio Agricoltura Sociale.
 

Ore 19.30 | Saluto conviviale
Buffet preparato con i prodotti delle aziende ospitanti e presentazione del vino realizzato con i ragazzi del progetto dalla
Piccola Cantina Rossi. 


